DA COMPORTA




Food / Nourriture

COPERTO ............. .. .. ... .. ... ... 4€ p/pax

Homemade focaccia, Parmesan crisps and olives.
Focaccia maison, tuiles de Parmesan et olives.

ANTIPASTI

Carpaccio di Manzo.............. ... .. .. .. ... .. ... ... 21€
Beef carpaccio, rocket, toasted pine nuts,

fried capers and Parmesan.

Carpaccio de beuf, roquette, pignons de pin grillés,
capres frites et Parmesan.

Insalata Verde. .. ... ... .. .. .. . . . . . .. .. ... 15€
Green salad with cantaloupe melon, thinly sliced
courgette, toasted almonds and fresh dill vinaigrette.
Salade verte au melon cantaloup, courgette

finement tranchée, amandes grillées et vinaigrette
fraiche a 1’aneth.

Burrata con Pomodorini Confit....................... 19€
Burrata with confit cherry tomatoes,

basil pesto and extra virgin olive oil.

Burrata, tomates cerises confites,

pesto de basilic et huile d’olive vierge extra.

Crocchette di Guancia di Maiale Nero................. 8€
Black pork cheek croquettes with dijonnaise sauce.
Croquettes de joue de porc noir, sauce dijonnaise.

Arancini ai Funghi.................................. 10€
Mushroom arancini with mozzarella,

Azorean cheese and basil, served with garlic aioli.
Arancini aux champignons, mozzarella, fromage

des Acores et basilic, servis avec aioli a 1’ail.

Frito Misto........... ... .. .. . . . . . . .. 24€
Squid and prawns coated in wheat semolina,

served with aioli.

Calamars et crevettes enrobés de semoule de ble,

servis avec aioli.

Gnocchi Fritti al Tartufo........................... 16€
Fried gnocchi, truffled mayonnaise,

grated Parmesan and truffle.

Gnocchi frits, mayonnaise truffée, Parmesan rapé

et truffe.

PIATTI PRINCIPALI

Lasagna di Ossobuco. .. .............................. 28€
Lasagne with ossobuco ragu, tomato sauce and beef.
Lasagnes au ragolt d’ossobuco, sauce tomate

et viande de veau.

Penne al Pomodoro / all’Arrabbiata.................. 18€
Penne with homemade tomato sauce and confit

garlic / spicy arrabbiata sauce.

Penne a la sauce tomate maison et ail

confit / sauce arrabbiata épicée.

Tagliatelle al Ragu.............. ... .. ..., 21€
Rustic fresh tagliatelle with

beef ragu and Parmesan.

Tagliatelles fraiches rustiques au ragolt

de beuf mijoté et Parmesan.

Rigatoni al Pesto........... ... .. ... ... .. .. ... ...... 25€
Rigatoni with basil pesto, heart of burrata

and toasted pine nuts.

Rigatoni au pesto de basilic, ceur de burrata

et pignons de pin grillés.

La Nostra Carbonara.......... ... ... ... ... ... ......... 24€
Our take on spaghetti carbonara, with crispy guanciale,
egg cream and a cloud of Parmesan.

Notre version des spaghetti carbonara, avec guanciale
croustillant, créme d’euf et nuage de Parmesan.

Pappardelle di Mare............ ... .. ... .. .. ......... 35€
Pappardelle with prawns, scallops and clams,

served with seafood jus.

Pappardelle aux crevettes, noix de Saint-Jacques

et palourdes, jus de fruits de mer.

Guancia di Maiale Nero

Black pork cheeks, pork jus and a choice of side:
Risotto alla Zucca......... ... ... ... 28€
Tagliatelle al tartufo............ .. .. .. .. ... ....... 35€
Joues de porc noir mijotées, jus de porc et
accompagnement au choix:

Risotto alla zucca. ... .. ... ... ... 28€
Tagliatelle al tartufo............ .. .. .. ... .. ....... 35€
Risotto ai Porcini Tartufato.................. 26€ / 34¢€

Risotto with porcini, shimeji and eryngii
mushrooms / truffled
Risotto aux cépes, shimeji et eryngii / truffée

Risotto alla Zucca, Gamberi e Guanciale............. 31€
Pumpkin risotto with prawns,

toasted guanciale and a touch of sriracha.

Risotto a la courge, crevettes, guanciale

grillé et touche de sriracha.

Risotto Verde con Branzino.......................... 30€
Fresh lime and basil risotto with roasted

sea bass and crispy leek.

Risotto frais au citron vert et basilic,

bar réti et poireau croustillant.

Gnocchi all’Amatriciana............................. 25€
Homemade gnocchi with tomato sauce, crispy guanciale
and Pecorino.

Gnocchi maison a la sauce tomate, guanciale
croustillant et Pecorino.




PIZZA

Margherita. . ... ..... ... .. . . . ... 16€
Mozzarella, tomato sauce, cherry tomatoes,

fresh basil and Parmesan.

Mozzarella, sauce tomate, tomates cerises,

basilic frais et Parmesan.

Mozzarella, tomato sauce, Portobello mushrooms
and Parmesan.

Mozzarella, sauce tomate, champignons Portobello
et Parmesan.

Prosciutto Cotto............. ... .. .. ... ... 17€
Mozzarella, tomato sauce, fior di latte

and prosciutto cotto.

Mozzarella, sauce tomate, fior di latte

et prosciutto cotto.

Diavola. .. ....... ... 18€
Mozzarella, tomato sauce, spicy chourico and ’'nduja.
Mozzarella, sauce tomate, chourico épicé et 'nduja.

Pepperoni. . ... ... ... .. ... 18€
Mozzarella, tomato sauce, pepperoni, provolone

and caramelised onion.

Mozzarella, sauce tomate, pepperoni,

provolone et oignon caramélisé.

Formaggi /7 Al Tartufo......................... 19€ / 27€
Mozzarella, provolone, fior di latte

and gorgonzola / truffled.

Mozzarella, provolone, fior di latte

et gorgonzola / truffée.

Carbonara. ... ... .. ... . ... .. 19€
Mozzarella, cream, bacon, cured egg yolk,

Parmesan and caramelised onion.

Mozzarella, créme, bacon, jaune d’euf affiné,

Parmesan et oignon caramélisé.

Bianca. . ... ... ... 23€
White pizza with thinly sliced courgette,

goat’s cheese, Parmesan and lemon.

Pizza blanche, courgette finement tranchée,

fromage de chéevre, Parmesan et citron.

Mozzarella, tomato sauce, gorgonzola, figs, pancetta,
fior di latte and rocket.

Mozzarella, sauce tomate, gorgonzola, figues, pancetta,
fior di latte et roquette.

Burrata di andria.............. .. ... .. ... .. .. ... .... 22€
Mozzarella, tomato sauce, burrata,

sun-dried tomatoes and rocket.

Mozzarella, sauce tomate, burrata,

tomates séchées et roquette.

CarpacCio. . .. ... . 23€
Tomato sauce, beef carpaccio, Parmesan,

fried capers and toasted pine nuts.

Sauce tomate, carpaccio de beuf, parmesan,

capres frites et pignons de pin grillés.

Pizza Pesto, Burrata e Prosciutto Iberico........... 29€
Mozzarella, basil pesto, burrata

and Iberian ham.

Mozzarella, pesto de basilic, burrata

et jambon ibérique.

EXTRAS / TOPPINGS
SUPPLEMENTS / GARNITURES

Mozzarella. ... ... ... .. 4€
Prosciutto cotto........ ... ... . .. .. .. .. 4€
Pepperoni. . ... .. ... 4€
Pancetta. ... ... ... 3€
Rocket / Roquette......... ... . . .. . . . . . ... 2€
Burrata. . ... e 6€
Truffle / Truffe... ... .. . . . i, 9€
Mushrooms / Champignons. .................c.uuuieuen... 3€
Spicy chourico / Chourico épicé...................... 4€
Figs / Figues. ... ... .. e e e 2€
GOrgoONZOola. . . .. e 4€
Iberian ham / Jambon ibérique........................ o€

Ask your waiter about our daily specials.

If you prefer your pasta al dente, please let us know
when ordering. In case of any food allergy

or intolerance, please inform our team.

Demandez a votre serveur quelles sont nos suggestions
du jour. Si vous préférez vos pates al dente,

merci de nous le préciser au moment de la commande.
En cas d’allergie ou d’'intolérance alimentaire,

merci d’en informer notre équipe.




Wines / Vins

SPARKLING WINE & CHAMPAGNE ; ‘
VIN MOUSSEUX ET CHAMPAGNE

Kompassus Blanc de Noir, Bairrada................... 48€
Espumante Silica Super Reserva Bruto, Bairrada....9/36€
Filipa Pato 3B Rosé, Bairrada....................... 32€
Albino Armani Prosecco, Itéalia...................... 30€
Billecart-Salmon Brut Rosé, Champagne.............. 155€
Leon Launois Brut Blanc de Blancs, Champagne....25/120€
Ruinart Blanc de Blancs, Champagne................. 170€
Krug Grand Cuvée, Champagne........................ 498€
PORTUGUESE WHITE WINES ; ‘
VINS BLANCS PORTUGAIS

Jacaré da Comporta, Alentejo...................... 7/28€
Soalheiro Allo, Melgaco e Mongdo.................... 26€
Soalheiro Primeiras Vinhas, Melgaco e Mongédo........ 42€
Duas Quintas Reserva, Douro......................... 52€
GUrU, DOoUro. . ... 88€
Ideal, DaA0. ... ... e 59€
Lacrau Sauvignon Blanc, Douro....................... 27€
Dinadmico, Bairrada.............. . . ... .. 35€
Musgo Encruzado, Dao................ .. .. ......... 10/40€
Terra Chama Reserva Branco, Dao..................... 45€
Serra Mae, Peninsula de Setubal..................... 35€
Casa Relvas Chardonnay, Alentejo.................... 32€
Dona Maria, Alentejo.......... ... .. .. .. 31€
Invisivel, Alentejo. ... ... ..., 43€
Monte Branco Vinhas Novas, Alentejo................. 44€
Péra-Manca, Alentejo......... ... .. ... . . . . . . . ... 120€
Coelheiros, Alentejo. .. .. ..., 7/27€

Prices with VAT, all our prices are in Euros. TVA incluse, tout notre prix sont en Euros.

ROSE WINES 9 ‘
VINS ROSES

Pom Pom Sublime, Alentejo......................... 9/36€
Macanita Touriga Nacional, Douro.................... 33€
Herdade da Comporta Rosé, Alentejo.................. 28€
M de Minuty, Provence.......... ... .. ... .. ... ... 42€
Whispering Angel, Cb6tes de Provence................. 65€
PORTUGUESE RED WINES ; ‘
VINS ROUGES PORTUGAIS

Jacaré da Comporta, Alentejo...................... 7/28€
Crasto Reserva Vinhas Velhas, Douro................. 86€
Quinta do Crasto Vinha Maria Teresa 2017/2015, Douro... 398€
Manoella, DoUuro. . ....... ... ... 9/38€
Mafarrico, Douro. .......... .. ... 38€
Poeira, Douro. ... ... ... ... @ e 80€
Pogcas Vinha da Roga, Douro.......................... 45€
Roquette & Cazes, Douro............ ... ... 55€
Musgo Reserva, D8o......... ... ... ... 40€
Mulher Nua Quinta da Pellada, D&o................... 65€
Terra Chama Reserva, Ddo.......... .. ... .. ... ... ..... 45€
Vadio, Bairrada. ............ . ... 44€
Arche, Alentejo. .. ... .. . . 142€
Alento Reserva, Alentejo ... .................... 12/48€
Dona Maria, Alentejo......... ... . ..., 31€
Dona Maria Grande Reserva, Alentejo................. 65€
Plansel Touriga Franca, Alentejo.................... 52€
Tapada de Chaves Reserva, Alentejo.................. 62€
Coelheiros, Alentejo. ... ... ... 7/28€
INTERNATIONAL WHITE WINES -
VINS BLANCS INTERNATIONAUX b ‘

Domaine Bohrmann Puligny Montrachet ler Cru

La Garenne, Burgundy........... ... ... ... 152€
Domaine Bonnard Pouilly Fumé, Loire................. 55€
Domaine Févre Chablis, Burgundy..................... 45€
Armani Pinot Grigio Corvara Valdadige, Veneto....... 30€
Vite Colte Aureliana, Piedmont...................... 32€
INTERNATIONAL RED WINES ; ‘
VINS ROUGES INTERNATIONAUX
Chateau Belle-Vue, Haut-Médoc....................... 62€
Chateau Grand Puy Lacoste 5éme Grand Cru Classé,
Pauillac. ... ... e 185€
Aalto, Rioja....... .. e 83€
Chianti Piccini Collezione Oro, Toscana............. 32€
Solaia, ToSCana. ... .. ...ttt 815€
Vite Colte Barolo Essenze, Piemonte................. 90€
6cl
SWEET & FORTIFIED WINES ! ‘
VINS DOUX ET FORTIFIES
Menin Porto Tawny 10 anos.................c.uiuuienon.. o€
Menin Branco 10 anosS. .. .......... ... 11€
Moscatel de Setubal 10 anos......................... 12€
Moscatel ROXO. ... ... .. .. e 7€
Madeira Boal 10 anosS......... ...t iiiiennennenn.. 10€




