
Pizza
Pizza  /  Pizza
SOLE DI NAPOLI 22
Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala DOP, 
basilico fresco e olio evo.
Tomate San Marzano, mozzarella de búfala DOP, 
manjericão fresco e azeite virgem extra.
San Marzano tomato, DOP buffalo mozzarella, 
fresh basil and extra virgin olive oil.

 

BELLA VITA 24
Stracciatella pugliese, pomodorini confit, 
prosciutto crudo di Parma e rucola.
Stracciatella da Puglia, tomate cherry confitado, 
presunto de Parma e rúcula.
Puglian stracciatella, confit cherry tomatoes, 
Parma prosciutto and rocket.

  

DOLCE INFERNO 28
Nduja calabrese, gorgonzola e miele.
Nduja calabresa, gorgonzola e mel.
Calabrian nduja, gorgonzola and honey.

  

TARTUFO 32
Base fiordilatte, crema di parmigiano e funghi, 
scaglie di tartufo estivo e olio al tartufo bianco.
Base fiordilatte, creme de parmesão e cogumelos, 
lascas de trufa de verão e óleo de trufa branca.
Fiordilatte base, parmesan and mushroom cream, 
summer truffle shavings and white truffle oil. 

  

Focaccie 
Focácia  /  Focaccia
BOLOGNA 16
Mortadella, stracciatella e pistacchi.
Mortadela, stracciatella e pistácio.
Mortadella, stracciatella and pistachios.

   

SICILIA 14
Caponata di verdure, ricotta salata 
e basilico fresco. 
Caponata de legumes, ricotta salgada 
e manjericão fresco.
Vegetable caponata, salted ricotta and fresh basil.

  

GENOVA 18
Pollo, rúcula, pesto, scaglie di parmigiano.
Frango, rúcula, pesto e lascas de parmesão.
Chicken, rocket, pesto and parmesan shavings.

 

Stuzzichino & Antipasti 
Tapas & Petiscos  /  Pre-appetizer
FIORE DI ZUCCHINE 15
Fiore di zucchine, ricotta, salsa di acciughe.
Flor de curgete, ricotta e molho de anchovas.
Courgette flower, ricotta and anchovy sauce.

 

TATAKI DI TONNO 22
Tonno scottato, avocado, lime, mostarda di miele.
Tataki de atum, abacate, lima e mostarda de mel.
Seared tuna tataki, avocado, lime and honey mustard.

 

RISI & BISI 9
Croquetta di riso e piselli con mozzarella.
Croquete de arroz e ervilhas com mozzarella.
Rice and pea croquette with mozzarella.

 

Insalate 
Saladas  /  Salads
BURRATA 20
Burrata, pomodori, pesto, basilico fresco.
Burrata, tomate, pesto e manjericão fresco.
Burrata, tomatoes, pesto and fresh basil.

  

FICHI 18
Fichi, prosciutto, noci, ricotta salata, mix verde.
Figos, presunto, nozes, ricotta salgada 
e mistura de folhas verdes.
Figs, prosciutto, walnuts, salted ricotta 
and mixed greens.

  

CALAMARI 24
Calamaro tiepidi, finocchio, arancia, 
olio extravergine, prezzemolo, peperoncino.
Lulas mornas, funcho, laranja, 
azeite virgem extra, salsa e malagueta.
Warm calamari, fennel, orange, extra virgin olive 
oil, parsley and chilli.

 

[V]  VEGETARIANO / VEGETARIAN.

IVA incluído à taxa em vigor. Os preços apresentados são em euros. 
Restrições alimentares Informe a nossa equipa se existir alguma restrição alimentar  
para que possamos adequar a refeição às suas preferências. 
Não podemos garantir que os pratos sejam totalmente anti-alérgicos.
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, 
pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este for inutilizado. 
Preço em euros, inclui o IVA à taxa legal em vigor.

VAT included at the legal rate in force. 
Dietary restrictions Please let our team know, if there are any dietary restrictions 
so we can tailor the meal to your preferences. 
We are unable to guarantee that dishes will be completely allergen-free.
No dish, food product or drink, including the cover charge, 
can be charged if it is not requested by the customer or if it is not used.
Price in euros, includes VAT at the current legal rate.



Primi  
Massas  /  Pasta
RIGATONI ALLA BOLOGNESE 24
Rigatoni, ragù bolognese, parmigiano.
Rigatoni com ragù à bolonhesa e parmesão. 
Rigatoni with Bolognese ragù and parmesan. 

  

SPAGHETTI ALLE VONGOLE 28
Spaghetti, vongole, aglio, olio, 
vino bianco, prezzemolo.
Esparguete com amêijoas, alho, azeite, 
vinho branco e salsa. 
Spaghetti with clams, garlic, olive oil, 
white wine and parsley. 

  

PACCHERI ALLA SORRENTINA 22
Paccheri, pomodoro, buratta, basilico.
Paccheri com tomate, burrata e manjericão. 
Paccheri with tomato, burrata and basil. 

 

Secondi 
Pratos principais  /  Main courses
PARMIGIANA 22
Melanzane, pomodoro, mozzarella, 
parmigiano, basilico.
Parmigiana de beringela com tomate, mozzarella, 
parmesão e manjericão.
Aubergine parmigiana with tomato, mozzarella, 
parmesan and basil.

  

BRANZINO 32
Branzino, verdure di stagione, salsa ai capperi.
Robalo, legumes sazonais e molho de alcaparras.
Seabass, seasonal vegetables and caper sauce.

COTOLETTA IBÉRICO 31
Cotoletta di maiale iberico, rucola, pomodorini. 
Costeleta de porco ibérico, rúcula e tomate cherry.
Iberian pork cutlet, rocket and cherry tomatoes.

   

Dolci
Sobremesa  /  Dessert
TIRAMISÙ [V] 11

  

TORTA MERINGA [V]  10
Pão de ló, merengue italiano, 
chantilly de baunilha.
Sponge cake, Italian merengue, 
vanilla chantilly.

   

Gelati 
Gelado  /  Ice cream  5 

UNA PALLINA / 1 BOLA / 1 SCOOP 

Cioccolato
Chocolate
Chocolate 

  

Fragola
Morango 
Strawberry  

Pistacchio con fior di sale 
Pistácio com flor de sal 
Pistacchio with sea salt 

  

Limone
Limão
Lemon

Caramello salato
Caramelo salgado
Salted caramel 

  

Vaniglia
Bauniha
Vanilla

  

Alergias e informação alimentar   ALLERGIES & FOOD INFORMATION

Contém Ovo
Contains Egg

Contém Frutos Secos
Contains Nuts

Contém Peixe
Contains Fish

Contém Crustáceos
Contains Crustaceans

Contém Glúten 
Contains Gluten

Contém Lactose
Contains Lactose

Contém Porco
Contains Pork

Contém Marisco
Contains Shellfish

Contém Mostarda
Contains Mustard

Contém Aipo
Contains Celery

Contém Soja
Contains soy

Contém sulfitos
Contains sulphites

Contém Amendoim
Contains Peanuts

Contém Enxofre
Contains Sulfur


